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SEMICONSERVAS

DJ. Semiconservas S.L. es una empresa familiar del sector pesquero dedicada a la elaboraciéon de semiconservas
de pescado que ofrece un producto de calidad basado en la selecciéon de una materia prima de calidad y un
proceso de elaboracidon manual cuidada y respetuosa del producto que favorezca todavia mas sus cualidades.

Nuestra empresa esta ampliamente comprometida con los productos que pone en el mercado, asumiendo su
responsabilidad con nuestros clientes mediante el suministro de productos que satisfagan sus necesidades en
cuanto a calidad, seguridad, inocuidad y autenticidad, asi como asegurando el cumplimiento de los requisitos
legales y reglamentarios de aplicacion y los requisitos especificos que estos puedan tener, entendiendo que la
salud y seguridad de los consumidores constituyen una prioridad para toda la organizacion. A la vez que nos
adaptamos a las exigencias de un mercado cada vez mas competitivo y exigente con la implantacién de un Sistema
de Gestién basado en los requisitos establecidos en la Norma FSSC 22000, buscando consolidar la fidelizacion de
nuestros clientes a través de un alto grado de satisfaccion de los mismos.

La Direccion considera primordial promover la mejora continua a través de los siguientes aspectos:

e Desarrollar, mantener y actualizar un Sistema de Autocontrol basado en el Sistema APPCC en todas las etapas
y procesos de nuestra actividad para el control y seguimiento de los parametros de calidad y seguridad
establecidos.

e Involucrar a todo el personal en el cumplimiento de la politica y de los objetivos establecidos mediante el
desarrollo de una cultura de calidad y seguridad alimentaria, fomentando la formacién y participacion continua,
asf como la comunicacién y el trabajo en equipo.

e Establecer canales de comunicacion internos y externos, con nuestros proveedores y clientes, sobre temas que
afectan a la inocuidad del producto. Asegurando la difusion y comunicacion de la politica a todas las personas
de nuestra Organizacion, asi como a las partes interesadas.

e Asignar y realizar una gestion eficiente de los recursos necesarios, humanos, materiales y financieros,
fomentando una cultura de empresa participativa involucrando a todos nuestros empleados mediante la
capacitacion continua para que contribuyan de manera efectiva en el aseguramiento de Ia calidad, la seguridad
alimentaria y la gestion ambiental.

e Proteger el medio ambiente y fomentar la sostenibilidad, incluyendo la prevencién de la contaminacion vy el
cambio climatico, utilizando racionalmente los recursos, emisiones y vertidos, evitando las pérdidas y el
desperdicio alimentario. Asi como promoviendo la sensibilizacién de todo el personal de la organizacién en el
respeto y la responsabilidad hacia el mismo.

El correcto funcionamiento del Sistema de Gestién es responsabilidad de todos y cuenta con el respaldo y
compromiso de la Direccidn, para conseguir la mejora continua, el cumplimiento de todos los requisitos de las
normas implantadas, de los requisitos legales y reglamentarios aplicables a la empresa, asi como de nuestros
clientes y cualquier otro adquirido voluntariamente.

Esta politica es la referencia continua para la propuesta y revision de los objetivos y metas de calidad y seguridad
alimentaria que aprueban peridédicamente a fin de alcanzar los resultados planificados, por lo que se revisa y
mantiene adecuadamente como fiel reflejo de nuestras actividades.
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